Inscrigcdo de cozinha residencial de varejo

Nome do negdcio:

Nome do candidato:

Enderego da cozinha residencial:

Numero de .
telefone: Email:

De acordo com o 105 CMR [CODIGO DE REGULAMENTOS DE MASSACHUSETTS] 590.000, Padrdes
Minimos para Estabelecimentos de Alimentos, Capitulo X, Suplemento do Codigo Alimentar Federal
2013/2015, informamos que somente alimentos nio TCS (Alimentos com Controle de Tempo/Temperatura
para Seguranca) e/ou alimentos que nao exijam refrigeracio podem ser preparados ou distribuidos a
partir de uma cozinha residencial (ou seja, produtos assados, confeitos, geleias, compotas (exceto sem
agucar), bolos e biscoitos para venda ao publico.

Envie as seguintes informagdes com seu formulario de inscri¢ao:

Uma lista proposta de alimentos destinados a serem preparados ou distribuidos. (Favor usar a folha em anexo).
Um esbogo da cozinha proposta, das areas de preparagdo e armazenamento desenhado em escala (min.

Dia e horéario de funcionamento

Anexe uma amostra do rétulo do produto (requisitos definidos em 105 CMR 520.00)

Uma copia de uma carta ou email do proprietario do imével confirmando que ele reconhece que a empresa esta
operando em sua propriedade

e C(Certificacdo como gerente de protecdo de alimentos, passando em um teste que faz parte de um programa
credenciado reconhecido pelo Departamento de Satide Publica, bem como um certificado de Treinamento de
Conscientizagdo sobre Alergénicos Alimentares.

o Somente os membros da familia imediata que residem na casa podem preparar alimentos para venda no varejo em
uma cozinha residencial aprovada.

e Os animais de estimacdo podem estar presentes no local, mas devem ser mantidos fora da area de preparagao de
alimentos e de refei¢des.

Ha animais de estimacio no local? SIM NAO

O proprietario/operador deve permitir que a Departamento de Servigos de Inspegao/Divisdo de Satde realize inspe¢des durante o horario
comercial.

Assinatura do candidato Data
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ID Fiscal (ou
Social Security
Number):

Produtos alimenticios Os produtos alimenticios fabricados em cozinhas residenciais ndo podem ser vendidos fora do
estado. (A FDA [ADMINISTRACAO DE ALIMENTOS E MEDICAMENTOS] nio reconhece os alimentos preparados
numa cozinha residencial como uma fonte aprovada, portanto, todos os ingredientes utilizados no produto devem ser
obtidos de tal entidade). Favor fornecer lista das fontes de todos os ingredientes usados.

Descreva onde os alimentos e os ingredientes serdo armazenados. Os ingredientes devem ser armazenados
separadamente dos alimentos de "uso particular".

Lavagem de maos e loucas A pia da cozinha pode ser usada para preparacao de alimentos e lavagem de loucas
se houver uma pia dupla para lavagem de loucas em lote, desde que seja limpa e higienizada antes e entre os

usos. Ela NAO pode ser usado para lavar as maos ap6s o uso do banheiro.
Como as pias serao

preparadas para a lavagem das maos?

Como as pias serdo preparadas para a lavagem de lougas? S@o necessarias pias de 3 compartimentos para lavar,

enxaguar e higienizar todos os utensilios de cozinha.
Que tipo de produto de limpeza sera usado? Alvejante ou Solucgao de amoénia quaterndria.

Descreva as superficies de contato com alimentos e como elas serdo limpas e higienizadas. Onde o equipamento sujo sera

armazenado antes da lavagem? Favor descrever:

Maquina de lavar louca doméstica Uma maquina de lavar louca doméstica pode ser usada em uma cozinha
de varejo residencial aprovada, desde que o operador possa demonstrar que ela tem a capacidade de manter um
minimo de 150 °F (65,5 °C) apos o ciclo de enxague final. Pode ser utilizado um termometro irreversivel ou
uma etiqueta térmica de calor. Os registros de temperatura devem ser guardados por 30 dias.

OBSERVACAO: E proibido o uso de corretores, atacadistas e armazéns por operadores de cozinhas residenciais de
varejo para armazenar, vender e distribuir alimentos preparados em cozinhas residenciais aprovadas. As operagdes de
atacado (venda para lojas de varejo, restaurantes etc.) exigem uma licenga de processador de alimentos obtida do
Programa de Protecdo de Alimentos do Estado de MA.

1010 MASSACHUSETTS AVENUE, BOSTON, MA. 02118, TEL. (617) 635-5326 FAX. (617) 635-5388, Email: ISDHealth@boston.gov



Numero de telefone (617) 983-6770. Website: www.gov/dph/fpp

e Lista de produtos, ingredientes (em ordem de predominéincia por peso) e a localizaciio e 0 nome
do estabelecimento onde sido vendidos
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